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Zyczenia

W wigilijny wieczor, kiedy niebo taczy sie z ziemia, a aniotowie
zwiastuja, ze narodzil sie¢ upragniony i wyczekiwany Zbawiciel swiata, ktory
przynosi pokoj ludziom dobrej woli, stajemy wobec najblizszych, by razem z
nimi przezyc kolejne i zarazem nowe spotkanie z Jezusem Chrystusem.

Boze Narodzenie to wyjatkowy czas, to takze wielkie doSwiadczenie
nadziei, z ktorego plynie rowniez i moc dla naszej codziennej pracy. Wraz ze
Swieta Rodzing stajemy wobec nowych zaskakujacych spraw, czesto bardzo
trudnych — podobnie jak w Zyciu Maryi i Jozefa, ktorzy w tym szczegdlnym
czasie oczekiwania na narodziny Jezusa musieli zmierzyc¢ sie z wieloma
wyzwaniami. Wpatrujac sie w Swieta Rodzine, mozemy uczyc sie ich
nasladowac, by z wiara, nadzieja i miloscia a takze z pokora przezywac to,
co nas spotyka. Jest to niewatpliwie szkotla wiary!

Tworzymy w KOSTCE wyjatkowy klimat zaro6wno przyjazny pracy w
szkole, srodowisku miedzyszkolnym jak i miedzynarodowym. W ostatnich
miesigcach w szczegolny sposob doswiadczyliSmy wiele dobra, serdecznosci,
troski i wsparcia, dzieki ktoremu widzimy jak nowe liceum nabiera swoich
wyjatkowych cech. Jest to droga, ktéra kroczymy poniekad jak Swieta
Rodzina, ufni, ze Pan nas prowadzi. Dziekujac Panu Bogu za cate dobro,
kiedy to swietowaliSmy w mijajacym roku 450 rocznice wyruszenia
Stanistawa Kostki z Wiednia do Rzymu oraz tak wazna dla nas Polakoéw 100
rocznice odzyskania Niepodleglosci Polski, ktorej sw. Stanistaw Kostka jest
tez Patronem, Zyczymy sobie nawzajem otwarcia na Boze oredzie
milosierdzia, dobroci i milosci, ktére zaowocuje wzajemnym zrozumieniem,
szacunkiem oraz ukojeniem wszelkich niepokojow.

Wszystkim naszym Nauczycielom, Pracownikom, Wspoétpracownikom,
Rodzicom oraz naszym drogim Uczniom KOSTKI pragne zlozy¢ Zyczenia
zdrowych i pogodnych swiat Bozego Narodzenia. Niech ten czas spedzony w
gronie najblizszych napelni Wasze serca spokojem i radoscia. Niech
blogostawienstwo Bozego Dzieciatka towarzyszy Wam przez cale Wasze
zycie, a szczere Bozonarodzeniowe Zyczenia spelnia sie w Waszym zZyciu.
Blogostawionych Swiat Bozego Narodzenia i szczesliwego Nowego Roku
2019!

O. Tomasz Nogaj SJ
Dyrektor KOSTKI




Zyczenia

Zblizajace sie Boze Narodzenie 2018 roku sprawia, Ze wszyscy
jestesmy dla siebie lepsi i bardziej wyczuwamy potrzeby oraz oczekiwania
drugiego czlowieka, ktory jest blisko nas. Dotyczy to kazdego - bliskiej
osoby, przyjaciela, znajomego, a moze catkiem obcej osoby. Przygotowujemy
sie do sSwiat materialnie, ale jeszcze bardziej wartoSciowe jest przygotowanie
duchowe, ktore, jestem co do tego przekonany, ma wplyw na to, Ze wzrasta
nasza wrazliwosc¢ i dobroc¢. Dobrze, gdyby ten stan przedluzy sie na jak
najdtuzszy okres czasu. Swieta jest to rowniez okazja do skladania sobie
zyczen.

Chcialbym zyczy¢ naszym Uczniom KOSTKI, aby zblizajace sie Swieta
i czas oczekiwania na narodzenie Dzieciatka Jezus byly okazja to pracy nad
soba. Kazde zwyciestwo w tej rozgrywce ma niesamowita moc i wartosc -
mozecie stac sie lepszymi ludzmi. To nie jest latwe, ale mozliwe. Zycze Wam
pieknych, rodzinnych i radosnych swiat. W Nowym Roku 2019 samych
pogodnych i pomyslnych dni, w ktorych spelnia sie Wasze marzenia i
pragnienia.

Drodzy Rodzice, zycze rowniez Wam, aby czas oczekiwania na Swieta
Bozego Narodzenia byl czasem dobrym, bezpiecznym i owocnym. Niech sie
spelnia wszystkie zamierzenia, ktore nosicie Panstwo w swoich rodzicielskich
sercach. Dzieciatko Jezus niech blogostawi Wasze trudy, znoje i troski. Nowy
Rok niech bedzie dobry, bezpieczny i owocny w pomyslnos¢ dla Panstwa i dla
Panstwa rodzin. Drodzy Nauczyciele i Pracownicy, zZycze w tych kolezenskich
zyczeniach wszystkiego najlepszego, wszystkiego, co mozna sobie wymarzyc.
Zycze Panstwu przede wszystkim wytrwalosci i odwagi w trudzie
wychowawczym i pedagogicznym. Kazdy dzien niech przynosi nowe wyzwania
i potrzebe bycia odwaznym. Czas oczekiwania przed Narodzeniem Pana
Jezusa niech bedzie dobrym czasem, obfitym w radosc¢ i powodzenie, ale
rowniez okazja do wyciszenia wewnetrznego, formacyjnej zadumy i refleks;ji.
W Nowym Roku spelnienia osobistych i zawodowych aspiracji oraz
zamierzen. Radosci i satysfakcji z budowania licealnej KOSTKI. W zyciu
osobistym, rodzinnym - zycze zdrowych, pieknych, dobrych, pomysinych dni.

Boze Narodzenie, zwlaszcza w Polsce jest wspanialym, wyjatkowym i
radosnym czasem, w ktérym najwazniejsza jest MILOSC, dlatego pozwole
sobie zakonczy¢ te zZyczenia prosba, aby Boza Dziecina poblogostawila
wszystkim naszym kostkowym wyzwaniom i calej spolecznosci szkolne;j.

Jozef Rostworowski
Dyrektor KOSTKI
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Skladniki:

- 2 szklanki maki

- 2 lyzki miodu prawdziwego

- 3/4 szklanki cukru

- 1,5 tyzeczki sody oczyszczonej

- 2 dag przyprawy do piernika

- 1 lyzka masla extra

- 2 jajka (1 jajko do ciasta, drugie do posmarowania ciasteczek)
- 5 lyzek mleka

Skladniki lukru do dekoracji:

- 1 szklanka cukru pudru
- 2 - 3 lyzki goracej wody lub soku z cytryny

Wykonanie:

Miod podgrzac¢ na malym ogniu. Make wysypac na stolnice, wlac
goracy miod i wymieszac¢ nozem. Dodac cukier, sode, przyprawe do piernika i
caly czas mieszac¢ nozem. Nastepnie dodac¢ masto i sieka¢ nozem, az zostanag
mate kawateczki masta. Dodac 1 jajko i znéw wymiesza¢ nozem. Mleko
podgrzac. Do ciasta dodawac po 1 lyzce lekko cieplego mleka i zagniatac
ciasto, az bedzie geste i nie za twarde (jesli wyda nam sie za geste mozna
dodac jeszcze 1 tyzke lub 2 cieplego mleka). Ciasto wyrabiac reka przez okoto
10 minut, az bedzie gltadkie. Stolnice oproszyc lekko maka (za duzo maki
moze spowodowac, ze pierniczki po upieczeniu beda twarde), rozwatkowac
ciasto na placek o grubosci 0,5 cm (lub wg upodoban: cienszy lub grubszy
max na 1 cm, bo podczas pieczenia pierniczki podrosna). Foremkami
wycinac pierniczki (np. serduszka), pouktadac¢ na blaszce wylozonej
papierem do pieczenia w odstepach 2 - 3 cm, aby sie nie posklejaty, gdyz
pierniczki jeszcze podrosna i posmarowac rozmaconym jajkiem.

Cukier puder dokladnie wymieszac z goraca woda. Gestosc¢ lukru
mozemy regulowac: poprzez dodanie wiecej cukru pudru (wtedy lukier bedzie
bardziej gesty i dobry do tworzenia wzorow) lub dodanie goracej wody - wtedy
lukier bedzie rzadki i mozna nim polac cate pierniczki.

Piec w piekarniku nagrzanym do 180°C przez okoto 15 minut (jesli
sa cienko rozwatkowane lub mate to krocej). Pierniczki od razu po upieczeniu
sa mieciutkie i mozna je dekorowac lukrem. Mozemy rowniez odstawic je w
}*, ' suche i chtodne miejsce w zamknietym pojemniku i przechowywac do 4
tygodni, a przed podaniem udekorowac lukrem lub czekolada.

\ A ' Smacznego!
.
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\ Skladniki:

- 1/2 tabliczki gorzkiej czekolady, (z minimum 70%
zawartosci kakao)

- 1/4 tabliczki mlecznej czekolady,

- mieszanka korzennych przypraw do posypania,

- 1 lub 2 szklanki mleka, (w zaleznosci od gestosci, jaka
chcemy uzyskac)

Przygotowanie:

Do rondelka wlewamy mleko, podgrzewamy na srednim ogniu,
a gdy bedzie gorace, wrzucamy kawalki czekolady i caly czas,
najlepiej przy pomocy trzepaczki, mieszamy. Gdy czekolada
potaczy sie dokladnie z mlekiem, bedzie gtadka i kremowa,
przelewamy do kubeczkow, podajemy posypane korzenna
przyprawa. Dla tych, ktorzy lubia ciekawe polaczenia, polecam
dodac do czekolady, zamiast korzennej przyprawy pokruszone
w dloni ptatki chili, albo s6l morska, ktora swietnie wydobywa
smak czekolady.

Bartlomiej Wiecek

Zimowa Herbala”

Skladniki:

- korzen imbiru,
- herbata (w zaleznosci od uzytej wyjdzie inny smak; malinowa
slodsza, a granatowa bardziej gorzka),
- cytryna,
- gozdziki,
- grenadyna lub syrop z Zurawiny czy malin,
- miod,
- cynamon,
Sposob przyrzadzenia:

Zaparzy¢ herbate. Dodac czes¢ korzenia imbiru pokrojonego w
cienkie plasterki. Dodac¢ szczypte

cynamonu, kilka plasterkow cytryny, gozdzikow i grenadyny badz
syropu. Stodzi¢ miodem. Smacznego!

Mateusz Francik
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A Opowiadanie zimowe
Vo) dobre rzeczy nigdy nie przychodza latwo”

Cynthia Eden — Grzeszne szlaki
Zapafki.

Takie mate. Takie... piekne. Zastanawialiscie sie kiedys, czy dziewczynka z zapatkami
myslata o swoich zapatkach? Ja tez nie, przynajmniej do niedawna.

Katarzyna:

-Brrr- Katarzyna sttumita dreszcz. — Ale cholernie zimno- zadrzata i skrzywita sie. Musiata
oszczedzad energie, a takie niekontrolowane drgawki sprawiaty tylko ze, zimne grudniowe
powietrze znajdowato szczeliny w jej starym ptaszczu. Musze gdzies$ sie schowac
-pomyslata- tylko gdzie? Na razie chodZmy naprzdd, byle tylko sie nie poddawaé, a kto
wie, moze ktos sie ulituje. Zasmiata sie z wtasnej naiwnosci, zadrzata jeszcze raz, tym
razem znacznie mocniej i ruszyta przed siebie w ciemne ulice Petersburga. Nad nig zachodzito
stonce, koiczac dzien wigilii Bozego Narodzenia 1795 roku.

Stanistaw:

-Swieta, $wieta, $wieta !!1- uradowany Stas zbiegat po schodach w domu babci, zawotany
przez mame do stotu. Stas, jak z resztg wszyscy piecioletni chtopcy, nienawidzit tych
wszystkich wigilijnych zwyczajéw, ktdre z jakis przyczyn tak uwielbiali wszyscy dorosli.

On czekat tylko na otwieranie prezentow.

-0 jestes kochanie!- To mama przechwycita go u stép schodéw.

-Mamo!- oburzony chtopiec wyrwat sie z uscisku swej najukochanszej w Swiecie osoby,
ktdra usitowata poprawi¢ mu niesforne wtosy- przeciez wie- przerwat mu dZzwiek otwieranych
drzwi- Wujek!!!- krzyknat malec i juz go nie byto. Matka odprowadzita go wzrokiem
u$miechajgc sie. Teraz zostat jej juz tylko on.

Katarzyna:

-Wynos sie!l

-Ale to tylko jedna noc - btagalny szept Katarzyny przerwat grupy meski i donosny kszyk
peten ztosci.

-Nie ma mowy! Jak w ogdle $miesz sie tu dzi$ pokazywac!

'—Prosze!— Zdobyta sie na nieco gtosniejsze stowo

-Wynos siel- wrzasnagt mezczyzna i zatrzasnat jej drzwi przed nosem. Katarzyna zadrzata




\ naprawde mocno, otarla Ize, ktora stoczyla sie po jej
policzku. Tylko jedna, bo to przeciez nie pierwszy dom tej
nocy. Jakos wytrzyma.

Stanislaw:

Siedzieli wszyscy przy stole. Mama wlasnie sprzatala talerze
po barszczu. Tym razem sie udalo. Stas nie dostatl uszek.
Teraz zostato jeszcze tylko jedenascie dan. Jakos wytrzyma.

Katarzyna:

Ciemna ulica wila sie i wila. I chyba nie miata konca.
Chodnik, dziwnie twardy i dziwnie powykrzywiany, prawie
nie dawatl oparcia zdretwialym nogom. Szla z opuszczona
glowa.

Jakub Pilarski

,,Q)/rfoga,"

Tulacz, co po drogach si¢ kotacze,
raz jalmuzny prosi, innym razem daje,
czasem nad swymi losem gorzko ptacze,
inszym razem, szczesliwy sie wydaje.
Gdy kierunku wlasciwego szuka,
gdy z nadzieja w przysztosc patrzy...
Serce zdrajcal Mozg oszukal!

I z kazda mila cel mniejszy jest i dalszy.
I przed siebie niosa nogi,
tutacz z lekiem w ciemnos¢ wkracza,
bo nie znaja konca drogi
1 unosza tam tutacza.

Rok za rokiem tak wymijam
moze powodowac sie logika?
albo schronic sie w kosciele? NIE!
MAM!

Zamknac¢ oczy, i przed siebie,

koniec przeciez przyjdzie sam.

Jakub Pilarski
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